
300 ml harina de trigo

300 ml leche

Batir hasta que no queden grumos.

Añadir:

300 ml leche

3 huevos

Batir y dejar reposar.

Freir con mantequilla/margarina en una sartén.

Echar poca masa para que queden muy finitas.

RECETA DE TORTITAS



300 gr margarina o mantequilla

500 ml azúcar

100 ml azúcar de caña

1 cuch sopera de jengibre molido

1 cuch sopera de canela molida

1 cuch sopera de clavos molidos

2 cuch peq.  de cardamomo molido

1 cuch sopera de bicarbonato

200 ml agua

900 gr aprox. harina de trigo

GALLETAS DE JENGIBRE

Mezclar bien la mantequilla, el azúcar y el azúcar de caña. Preferiblemente con batidora.

Añadir las especias y el bicarbonato.

Añadir a continuación el agua, y al final una parte de la harina.

Volcar la masa sobre la mesa e introducir el resto de la harina.

Dejar reposar al fresco, 24 horas, envuelto en papel de aluminio.

Sacar una pequeña parte de la masa, aplanarlo con el rulo. Muy fino.

Sacar las galletas con los moldes y colocarlos sobre una bandeja de horno con papel.

(También se puede hacer al revés, aplanar la masa con el rulo sobre el papel de horno, 

sacara las galletas con los moldes y quitar el sobrante ).

Hornear en medio del horno, 200
0
C, 5 min. Dejar enfriar sobre la bandeja.


